
 

 

การแข่งขันงานศิลปหัตถกรรมนักเรียน  
ครั้งที่ 73 ปีการศึกษา 2568  

กิจกรรมการงานอาชีพ 
 

รายการแข่งขัน 

เขตพื้นที่ / ระดับชั้น 

ประเภท หมายเหตุ สพป. สพม. 
ป. 

๑ - ๓ 
ป. 

๔ - ๖ 
ม. 

๑ - ๓ 
ม. 

๑ - ๓ 
ม. 

๔ - ๖ 
๑. การแข่งขันประดิษฐ์ของใช้จากวัสดุ 

ธรรมชาติในท้องถิ่น 
 

    ทีมละ ๓ คน เวลา 4 ชัว่โมง 

๒. การแข่งขันจักสานไม้ไผ่      ทีมละ ๓ คน เวลา 3 ชัว่โมง 
๓. การแข่งขันประดิษฐ์ดอกไม้ใบตอง 

๓.๑ พานพุ่มสักการะ 
๓.๒ กระทงดอกไม้ธูปเทียนแพ 
๓.๓ บายศรีสู่ขวัญ 

  
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

ทีมละ  
ไม่เกิน ๖ คน 

เวลา 3 ชัว่โมง 

๔. การประกวดโครงงานอาชีพ      ทีมละ ๓ คน  
๕. การแข่งขันจัดสวนถาด   

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

ทีมละ 3 คน  
5.1 การจัดสวนถาดแบบแห้ง 
5.2 การจัดสวนถาดแบบชื้น 
5.3 การจัดสวนแก้ว 

๖. การประกวดแปรรูปอาหาร      ทีมละ ๓ คน  
๗. การแข่งขันทําอาหาร  

    ทีมละ ๓ คน เวลา 3 ชัว่โมง 
น้ําพริก ผักสด เครื่องเคียง 

๘. การแข่งขันทําอาหารคาวหวาน 
เพ่ือสุขภาพเชิงธุรกิจ 

 
    ทีมละ ๓ คน  

๙. การแข่งขันแกะสลักผักและผลไม้      ทีมละ ๓ คน เวลา 3 ชัว่โมง 

รวม 
 ๙ ๙ ๙ ๙  

๑๘ ๑๘  
รวม ๙ รายการ ๓๖ รายการ 
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1.  การแข่งขันประดิษฐ์ของใช้จากวัสดุธรรมชาติในท้องถิ่น 
1. คุณสมบัติผู้เข้าแข่งขัน 
 1.1 นักเรียนระดับชั้น ป. 4 - 6  
 1.2 นักเรียนระดับชั้น ม. 1 - 3 
 1.3 นักเรียนระดับชั้น ม. 4 - 6 
2. ประเภทและจํานวนผู้เข้าแข่งขัน 
 2.1 แข่งขันเป็นทีมๆ ละ 3 คน และส่งรายชื่อครูผู้ฝึกสอนทีมละ 2 คน 
 2.2 จํานวนผู้เข้าแข่งขัน 
  1) ระดับชั้น ป. 4 - 6 จํานวน 1 ทีม 
  2) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพป. จํานวน 1 ทีม 
  3) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพม. จํานวน 1 ทีม 
  4) ระดับชั้น ม. 4 - 6 จํานวน 1 ทีม 
3.  วธิีดําเนินการและรายละเอียดหลักเกณฑ์การแข่งขัน 
 3.1 วัสดุที่ใช้ในการปฏิบัติงานให้ผู้แข่งขันจัดเตรียมมาให้พร้อม 

 3.2 ไม่อนุญาตให้ผู้เข้าแข่งขัน เจาะ ตัด ตกแต่งวัสดุที่จะนํามาใช้ประดิษฐ์ก่อนการแข่งขัน  
(ยกเว้นในกรณีท่ีวัสดุนั้นไม่สามารถเคลื่อนย้ายได้) 

 3.3 ประดิษฐ์ของใช้จากวัสดุธรรมชาติในท้องถิ่น โดยไม่จํากัดชนิดและรูปแบบอิสระ 
 3.4 ระยะเวลาที่ใช้ในการแข่งขัน 4 ชั่วโมง 

 3.5 เตรียมกระดาษขนาด A4 และอุปกรณ์ สําหรับการออกแบบและแสดงการคิดต้นทุน – กําไร 
ราคาจําหน่าย ไว้ที่โต๊ะแข่งขัน 

 3.6 จัดแสดงผลงานให้คณะกรรมการตรวจประเมินเฉพาะที่ประดิษฐ์ในเวลาแข่งขันเท่านั้น 
 3.7 การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 
4. เกณฑ์การให้คะแนน                                                                            100 คะแนน 
 4.1 การเตรียมวัสดุอุปกรณ์          (10 คะแนน) 
 4.2 กระบวนการทํางาน           (40 คะแนน) 
  1) การออกแบบ              5 คะแนน 
  2) ปฏิบัติตามข้ันตอนที่ออกแบบ          10 คะแนน 
  3) การร่วมมือในการทํางาน            5 คะแนน 
  4) ทักษะการปฏิบัติงาน           10 คะแนน 
  5) การใช้วัสดุอย่างประหยัดและคุ้มค่า           5 คะแนน 
  6) การใช้ การเก็บอุปกรณ์และความสะอาดบริเวณท่ีปฏิบัติงาน        5 คะแนน 

4.3 ผลงาน                    (50 คะแนน) 
1) ความประณีต คงทน สวยงาม          15 คะแนน 
2) ความคิดสร้างสรรค์           10 คะแนน 
3) ประโยชน์การใช้งาน           10 คะแนน 
4) ผลงานสามารถประยุกต์ไปสู่อาชีพ (จากการสัมภาษณ์)       10 คะแนน 
5) การคิดต้นทุน – กําไร ราคาจําหน่าย           5 คะแนน 
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5. เกณฑ์การตัดสิน 
 ร้อยละ 80 – 100  ได้รับรางวัลระดับเหรียญทอง 
 ร้อยละ 70 – 79  ได้รับรางวัลระดับเหรียญเงิน 
 ร้อยละ 60 – 69  ได้รับรางวัลระดับเหรียญทองแดง 
 ได้คะแนนต่ํากว่า ร้อยละ 60 ได้รับเกียรติบัตร เว้นแต่กรรมการจะเห็นเป็นอย่างอ่ืน  
 ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นสิ้นสุด 

6. คณะกรรมการการแข่งขัน 
 6.1 กรรมการควบคุมการแข่งขันจํานวนตามความเหมาะสม 

 6.2 กรรมการตัดสินจํานวน 5 คน (ในกรณีจําเป็นอาจพิจารณาแต่งตั้งคณะกรรมการเพ่ิมเติมได้ 
ตามความเหมาะสม) 

 ๖.๓ คุณสมบัติของกรรมการตัดสิน  
- บุคลากรในท้องถิ่นที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม เช่น ปราชญ์ชาวบ้าน 

หรือครูท้องถิ่นที่มีผลงานด้านการประดิษฐ์ของใช้จากวัสดุธรรมชาติเด่นชัด  
- ครูและบุคลากรทางการศึกษาที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม 
- บุคลากรในสังกัดอ่ืน ๆ เช่น อาชีวศึกษา/ วิทยาลัย /มหาวิทยาลัย  

๖.๔ ข้อควรคํานึง 
- กรรมการตัดสินต้องไม่ตัดสินในกรณีสถานศึกษาของตนเข้าแข่งขัน 
- กรรมการตัดสินที่มาจากครูผู้สอนควรแต่งตั้งให้ตัดสินในระดับชั้นที่ทําการสอน 
- กรรมการตัดสินควรมีที่มาจากสํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอ่ืนอย่างหลากหลาย 
- กรรมการตัดสินควรให้ข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมให้กับนักเรียนทีเ่ข้าร่วมการแข่งขัน 

๗. สถานที่ในการแข่งขัน   
  ลานกิจกรรม/อาคารอเนกประสงค์ หรือสถานที่อ่ืน ๆ ตามความเหมาะสม 

8. การเผยแพร่ผลงานที่ได้รับรางวัล 
   ผลงานของนักเรียนที่ได้รับคะแนนสูงสุดอันดับที่ 1 – 3 คณะกรรมการพิจารณาและ
นําไปเผยแพร่ในเว็บไซต์ต่อไป ซึ่งผลงานของผู้เข้าประกวดถือเป็นลิขสิทธิ์ของสํานักงานคณะกรรมการ
การศึกษาขั้นพ้ืนฐานเพ่ือใช้ในการเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ 
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2.  การแข่งขันจักสานไม้ไผ่ 
 1. คุณสมบัติผู้เข้าแข่งขัน 

1.1 นักเรียนระดับชั้น ป. 4 - 6  
1.2 นักเรียนระดับชั้น ม. 1 - 3 
1.3 นักเรียนระดับชั้น ม. 4 – 6 

 2. ประเภทและจํานวนผู้เข้าแข่งขัน 
    2.1 แข่งขันเป็นทีม ๆ ละ 3 คน และส่งรายชื่อครูผู้ฝึกสอนทีมละ 2 คน 
    2.2 จํานวนผู้เข้าแข่งขัน 

1) ระดับชั้น ป. 4 - 6 จํานวน 1 ทีม 
2) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพป. จํานวน 1 ทีม 
3) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพม. จํานวน 1 ทีม 
4) ระดับชั้น ม. 4 - 6 จํานวน 1 ทีม 

 3. วธิีดําเนินการและรายละเอียดหลักเกณฑ์การแข่งขัน 
      3.1 ให้เตรียมไม้ไผ่สําเร็จสําหรับการจักสานมาก่อนได้ อนุญาตให้ย้อมสีมาได้ 
      3.2 ให้สานไม้ไผ่เป็น แผ่นรองจาน และแผ่นรองแก้วน้ํา โดยต้องทําในเวลาแข่งขันเท่านั้น 
      3.3 วัสดุที่ใช้ตกแต่งต้องนํามาประดิษฐ์ในเวลาแข่งขันเท่านั้น 
      3.4 ขนาดของผลงาน  
  3.4.1 แผ่นรองจานขนาด กว้าง 12 นิ้ว ยาว 17 นิ้ว จํานวน 2 แผ่น 
  3.4.2 แผ่นรองแก้วน้ําขนาด กว้าง 4 นิ้ว ยาว 4 นิว้ จํานวน 4 แผ่น 
      3.5 ระยะเวลาที่ใช้ในการแข่งขัน 3 ชั่วโมง 

  3.6. ส่งแผ่นพับขนาด A4 แสดงขั้นตอนการปฏิบัติงาน การคิดราคาทุน กําไร ราคาจําหน่าย 
ไว้ที่โต๊ะแข่งขัน 

3.7. การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 
 4. เกณฑ์การให้คะแนน                                                                     100 คะแนน 

 4.1 การเตรียมวัสดุอุปกรณ์              (10 คะแนน) 
  1) การเตรียมวัสดุอุปกรณ์         5 คะแนน 
  2) แผ่นพับขนาด A4 แสดงขั้นตอนการปฏิบัติ      5 คะแนน 
 4.2 กระบวนการทํางาน                (40 คะแนน)  

 1) รูปทรง สัดส่วน         5 คะแนน 
 2) ปฏิบัติตามข้ันตอน       10 คะแนน 
 3) การร่วมมือในการทํางาน        5 คะแนน 
 4) ทักษะการปฏิบัติงาน       10 คะแนน 
 5) การใช้วัสดุอย่างประหยัดและคุ้มค่า  5 คะแนน 
 6) การใช้และการเก็บอุปกรณ์และความสะอาดบริเวณท่ีปฏิบัติงาน    5 คะแนน 

4.3 ผลงาน        (50 คะแนน) 
 1) ความประณีต คงทน สวยงาม      15 คะแนน 
 2) ความคิดสร้างสรรค์       10 คะแนน 
 3) ประโยชน์การใช้งาน       10 คะแนน 
 4) ผลงานสามารถประยุกต์ไปสู่อาชีพ (จากการสัมภาษณ์)             10 คะแนน 
 5) การคิดต้นทุน – กําไร ราคาจําหน่าย  5 คะแนน 
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 5. เกณฑ์การตัดสิน 
ร้อยละ 80 – 100 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทอง 
ร้อยละ 70 – 79 ได้รับรางวัลระดับเหรียญเงิน 
ร้อยละ 60 – 69 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทองแดง 
ได้คะแนนต่ํากว่า ร้อยละ 60 ได้รับเกียรติบัตร เว้นแต่กรรมการจะเห็นเป็นอย่างอ่ืน 
ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นสิ้นสุด 

6. คณะกรรมการการแข่งขัน 
6.1 กรรมการควบคุมการแข่งขันจํานวนตามความเหมาะสม 
6.2 กรรมการตัดสินจํานวน 5 คน 

  ๖.๓ คุณสมบัติของกรรมการตัดสิน 
- บุคลากรในท้องถิ่นที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม เช่น ปราชญ์

ชาวบ้าน หรือครูท้องถิ่นท่ีมีผลงานด้านการจักสานไม้ไผ่เด่นชัด  
- ครูและบุคลากรทางการศึกษาที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม 
- บุคลากรในสังกัดอ่ืน ๆ เช่น อาชีวศึกษา/ วิทยาลัย /มหาวิทยาลัย 

๖.๔ ข้อควรคํานึง 
- กรรมการตัดสินต้องไม่ตัดสินในกรณีสถานศึกษาของตนเข้าแข่งขัน 
- กรรมการตัดสินที่มาจากครูผู้สอนควรแต่งตั้งให้ตัดสินในระดับชั้นที่ทําการสอน 
- กรรมการตัดสินควรมีที่มาจากสํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอ่ืนอย่างหลากหลาย 
- กรรมการตัดสินควรให้ข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมให้กับนักเรียนที่เข้าร่วมการแข่งขัน 

๗. สถานที่ในการแข่งขัน   
 ลานกิจกรรม/อาคารอเนกประสงค์ หรือสถานที่อ่ืน ๆ ตามความเหมาะสม 

8. การเผยแพร่ผลงานที่ได้รับรางวัล 
  ผลงานของนักเรียนที่ได้รับคะแนนสูงสุดอันดับที่ 1 – 3 คณะกรรมการพิจารณาและ
นําไปเผยแพร่ในเว็บไซต์ต่อไป ซึ่งผลงานของผู้เข้าประกวดถือเป็นลิขสิทธิ์ของสํานักงานคณะกรรมการ
การศึกษาขั้นพ้ืนฐานเพ่ือใช้ในการเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ 
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3.  การแข่งขันประดิษฐ์ดอกไม้ใบตอง 
1. คุณสมบัติผู้เข้าแข่งขัน 

1.1 นักเรียนระดับชั้น ป. 4 – 6 แข่งขันประดิษฐ์พานพุ่มสักการะ  
1.2 นักเรียนระดับชั้น ม. 1 – 3 แข่งขันประดิษฐ์กระทงดอกไม้ธูปเทียนแพ  
1.3 นักเรียนระดับชั้น ม. 4 – 6 แข่งขันประดิษฐ์บายศรีสู่ขวัญ 

2. ประเภทและจํานวนผู้เข้าแข่งขัน 
    2.1 แข่งขันเป็นทีม ๆ ละ ไม่เกิน 6 คน และส่งรายชื่อครูผู้ฝึกสอนทีมละไม่เกิน 3 คน 
    2.2 จํานวนผู้เข้าแข่งขัน 

   1) ระดับชั้น ป. 4 - 6 จํานวน 1 ทีม 
   2) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพป. จํานวน 1 ทีม 
   3) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพม. จํานวน 1 ทีม 
   4) ระดับชั้น ม. 4 - 6 จํานวน 1 ทีม 

3. วิธีดําเนินการและรายละเอียดหลักเกณฑ์การแข่งขัน 
  3.1 พานพุ่มสักการะ (ระดับชั้น ป.4 - 6) 

     1) ประดิษฐ์พุ่มสักการะทรงพุ่มข้าวบิณฑ์ ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางของพานไม่น้อยกว่า                
16 เซนติเมตร จํานวน 1 พาน ภายในเวลา 3 ชั่วโมง 

     2) จัดเตรียมวัสดุโครงสร้างโดยใช้โฟมหรือวัสดุอ่ืนทดแทน ขนาดกว้างกว่าขอบพาน 
ตามความเหมาะสมของรูปทรง และเขียนลวดลายในเวลาการแข่งขัน 

     3) ตกแต่งด้วยดอกไม้สด ใบไม้สดหลากหลายชนิด ห้ามใช้วัสดุสังเคราะห์อ่ืน ๆ ที่ไม่ใช่ของสด 
     4) มีส่วนตกแต่งของงานร้อยมาลัยไม่น้อยกว่า 3 ชนิด และงานอื่น ๆ ตามความเหมาะสม 
     5) มีส่วนตกแต่งของงานใบตอง และเย็บแบบ โดยไม่อนุญาตให้ใช้กาวติดแบบ 
     6) อนุญาตให้เตรียมวัสดุที่ใช้ในการแข่งขัน โดยผู้เข้าแข่งขันสามารถ ตัดกลีบ แต่งกลีบ  

คัด แยก ฉีก ดึง เสียบเข็มหมุดดอกไม้ ใบไม้ทุกชนิดมาก่อนได้  
     7) จัดเรียงอุปกรณ์และวัสดุส่วนประกอบให้คณะกรรมการตรวจก่อนการแข่งขัน 30 นาท ี
    8) เครื่องเย็บกระดาษ/ที่เย็บกระดาษที่ใช้สําหรับงานใบตอง สามารถมีได้ไม่เกินจํานวน 

10 เครื่อง/ตัว โดยให้นับรวมกันทุกขนาด 
     9) จัดทําแผ่นพับเผยแพร่ และจัดส่งให้คณะกรรมการในวันแข่งขัน ซึ่งมีข้อมูลประกอบด้วย

แนวความคิด ความเป็นมา วัสดุอุปกรณ์ วิธีการทํา ขั้นตอนการทํา ราคาทุน และราคาจําหน่าย 
     10) การจัดส่งผลงานสําเร็จเพื่อให้คณะกรรมการตัดสิน 

     - จัดวางผลงานสําเร็จบนโต๊ะแข่งขัน พร้อมกับป้ายชื่อโรงเรียน แผ่นพับ 
     - ห้ามนําสิ่งประดิษฐ์อื่นใดที่ไม่ได้ประดิษฐ์ในเวลามาตกแต่งหรือประกอบผลงานเพ่ิมเติม 
     - การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 

     11) ผู้เข้าแข่งขันต้องปฏิบัติงานที่โต๊ะ เก้าอ้ี ที่กําหนดให้ 
     12) ผู้เข้าแข่งขันห้ามนําอุปกรณ์สื่อสารทุกชนิดเข้ามาในบริเวณพ้ืนที่แข่งขัน 
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     เกณฑ์การให้คะแนน                                                                           100 คะแนน 
  1. การเตรียมงาน                       (10 คะแนน) 

 1.1 การเตรียมอุปกรณ์และดอกไม้สด                        5 คะแนน 
 1.2 แผ่นพับขนาด A4 แสดงขั้นตอนการปฏิบัติ การคิดต้นทุน กําไร ราคาจําหน่าย  5 คะแนน 

  2. กระบวนการทํางาน              (40 คะแนน) 
      2.1 ผลงานเสร็จทันเวลาที่กําหนด             10 คะแนน 
   2.2 การทํางานร่วมกัน               10 คะแนน 
   2.3 ทักษะการปฏิบัติงาน              10 คะแนน 
   2.4 การใช้วัสดุอย่างประหยัดและคุ้มค่า               5 คะแนน 
   2.5 การใช้และการเก็บอุปกรณ์และความสะอาดบริเวณท่ีปฏิบัติงาน            5 คะแนน 

 3. ผลงาน               (50 คะแนน)
  3.1 ความประณีตคงทนสวยงาม              40 คะแนน 
   - ดอกไม้ประดับพุ่ม                10 คะแนน
   - งานมาลัย                    10 คะแนน 

   - งานใบตองหรือใบไม้              10 คะแนน
   - งานเย็บแบบ               10 คะแนน 

 3.2. รูปทรง ขนาดเหมาะสมกับงาน              10 คะแนน 
3.2 กระทงดอกไม้ธูปเทียนแพ (ระดับชั้น ม.1 - 3) 

1) ประดิษฐ์กระทงดอกไม้ธูปเทียนแพ พร้อมกรวยครอบกระทง ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางของ
พานไม่น้อยกว่า 18 เซนติเมตร ธูปเทียนแพขนาดเบอร์ 1 จัดทําจํานวน 1 ชุด ภายในเวลา 3 ชั่วโมง 

2) จัดเตรียมวัสดุโครงสร้างโดยใช้โฟมหรือวัสดุอ่ืนทดแทน  
3) ตกแต่งด้วยดอกไม้สด ใบไม้สดหลากหลายชนิด ห้ามใช้วัสดุสังเคราะห์อ่ืน ๆ ที่ไม่ใช่ของสด 
4) มีส่วนตกแต่งของงานร้อยมาลัย งานร้อยตาข่าย และงานอื่น ๆ ตามความเหมาะสม 
5) มีส่วนตกแต่งของงานใบตอง ไม่อนุญาตให้ใช้กาวติดงานทุกชนิด 
6) อนุญาตให้เตรียมวัสดุที่ใช้ในการแข่งขัน โดยผู้เข้าแข่งขันสามารถ ตัดกลีบ แต่งกลีบ  

คัด แยก ฉีก ดึง เสียบเข็มหมุดดอกไม้ ใบไม้ทุกชนิดมาก่อนได้  
7) จัดเรียงอุปกรณ์และวัสดุส่วนประกอบให้คณะกรรมการตรวจก่อนการแข่งขัน 30 นาท ี
8) เครื่องเย็บกระดาษ/ที่เย็บกระดาษที่ใช้สําหรับงานใบตอง สามารถมีได้ไม่เกินจํานวน  

10 เครื่อง/ตัว โดยให้นับรวมกันทุกขนาด 
9) จัดทําแผ่นพับเผยแพร่ และจัดส่งให้คณะกรรมการ ในวันแข่งขัน ซึ่งมีข้อมูลประกอบด้วย 

แนวความคิด ความเป็นมา วัสดุอุปกรณ์ วิธีการทํา ขั้นตอนการทํา ราคาทุน และราคาจําหน่าย 
10) การจัดส่งผลงานสําเร็จเพื่อให้คณะกรรมการตัดสิน 

 - จัดวางผลงานสําเร็จบนโต๊ะแข่งขัน พร้อมกับป้ายชื่อโรงเรียน แผ่นพับ 
     - ห้ามนําสิ่งประดิษฐ์อ่ืนใดที่ไม่ได้ประดิษฐ์ในเวลามาตกแต่งหรือประกอบผลงานเพ่ิมเติม 
 - การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 

11) ผู้เข้าแข่งขันต้องปฏิบัติงานที่โต๊ะ เก้าอ้ี ที่กําหนดให้ 
12) ผู้เข้าแข่งขันห้ามนําอุปกรณ์สื่อสารทุกชนิดเข้ามาในบริเวณพ้ืนที่แข่งขัน 
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เกณฑ์การให้คะแนน                                                                           100 คะแนน 
1. การเตรียมงาน                (10 คะแนน) 

 1.1 การเตรียมอุปกรณ์และดอกไม้สด  5 คะแนน 
 1.2 แผ่นพับขนาด A4 แสดงขั้นตอนการปฏิบัติ การคิดต้นทุน กําไร ราคาจําหน่าย 5 คะแนน 

 2. กระบวนการทํางาน                       (40 คะแนน) 
  1) ผลงานเสร็จทันเวลาที่กําหนด                 10 คะแนน 
  2) การทํางานร่วมกัน                  10 คะแนน 
  3) ทักษะการปฏิบัติงาน                  10 คะแนน 
 4) การใช้วัสดุอย่างประหยัดและคุ้มค่า                  5 คะแนน 
  5) การใช้และการเก็บอุปกรณ์และความสะอาดบริเวณท่ีปฏิบัติงาน      5 คะแนน 

   3. ผลงาน                  (50 คะแนน) 
     1) ความประณีตคงทนสวยงาม                40 คะแนน 

- กระทงดอกไม้                  10 คะแนน 
- กรวยครอบกระทงดอกไม้                10 คะแนน 
- งานร้อยมาลัย         10 คะแนน 
- งานร้อยตาข่าย                           10 คะแนน 

   2) รูปทรง ขนาดเหมาะสมกับงาน                     10 คะแนน 
3.3 บายศรีสู่ขวัญ (ระดับชั้น ม.4 - 6) 

 1) ประดิษฐ์ตกแต่งบายศรีสู่ขวัญ ขนาด 5 ชั้น จํานวน 1 ชุด ภายในเวลา 3 ชั่วโมง  
 2) ให้ตกแต่งด้วยดอกไม้ ใบไม้สด มีลวดลายตามความเหมาะสม 
 3) มีส่วนตกแต่งประกอบด้วยงานร้อยมาลัย งานใบตอง และงานอ่ืน ๆ ตามความเหมาะสม 
 4) วัสดุ โครงสร้าง รูปแบบ ใช้วัสดุธรรมชาติ สามารถเตรียมมาก่อนได้แต่ห้ามตกแต่ง  

และห่อหุ้ม 
5) ให้ทําความสะอาด ฉีก ตัดใบตอง ตามแบบมาก่อนได ้
6) อนุญาตให้เตรียมวัสดุที่ใช้ในการแข่งขัน โดยผู้เข้าแข่งขันสามารถ ตัดกลีบ แต่งกลีบ  

คัด แยก ฉีก ดึง เสียบเข็มหมุดดอกไม้ ใบไม้ทุกชนิดมาก่อนได้  
7) จัดเรียงอุปกรณ์และวัสดุส่วนประกอบให้คณะกรรมการตรวจก่อนการแข่งขัน 30 นาท ี
8) เครื่องเย็บกระดาษ/ที่เย็บกระดาษที่ใช้สําหรับงานใบตอง สามารถมีได้ไม่เกินจํานวน  

12 เครื่อง/ตัว โดยให้นับรวมกันทุกขนาด 
9) ใช้วัสดุธรรมชาติเป็นส่วนประกอบการตกแต่ง ไม่อนุญาตให้ใช้วัสดุสังเคราะห์ เช่น หมวก

พลาสติก ดอกรักพลาสติก ดอกพุดพลาสติก หรืออ่ืน ๆ ที่ไม่ใช่ของสด  
10) จัดทําแผ่นพับเผยแพร่ และจัดส่งให้คณะกรรมการ ในวันแข่งขัน ซึ่งมีข้อมูลประกอบด้วย

แนวความคิด ความเป็นมา วัสดุอุปกรณ์ วิธีการทํา ขั้นตอนการทํา ราคาทุน และราคาจําหน่าย 
11) การจัดส่งผลงานสําเร็จเพื่อให้คณะกรรมการตัดสิน 

- จัดวางผลงานสําเร็จบนโต๊ะแข่งขัน พร้อมกับป้ายชื่อโรงเรียน แผ่นพับ 
- ห้ามนําสิ่งประดิษฐ์อ่ืนใดที่ไม่ได้ประดิษฐ์ในเวลามาตกแต่งหรือประกอบผลงานเพ่ิมเติม 
- การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 

12) ผู้เข้าแข่งขันต้องปฏิบัติงานที่โต๊ะ เก้าอ้ี ที่กําหนดให้ 
13) ผู้เข้าแข่งขันห้ามนําอุปกรณ์สื่อสารทุกชนิดเข้ามาในบริเวณพ้ืนที่แข่งขัน 
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เกณฑ์การให้คะแนน                                                                        100 คะแนน 
 1. การเตรียมงาน                         (10 คะแนน) 

1) การเตรียมอุปกรณ์และดอกไม้สด                                5 คะแนน 
2) แผ่นพับขนาด A4 แสดงขั้นตอนการปฏิบัติ การคิดต้นทุน กําไร ราคาจําหน่าย  5 คะแนน    

2. กระบวนการทํางาน                (40 คะแนน) 
1) ผลงานเสร็จทันเวลาที่กําหนด    10 คะแนน 
2) การทํางานร่วมกัน 10 คะแนน 
3) ทักษะการปฏิบัติงาน 10 คะแนน 
4) การใช้วัสดุอย่างประหยัดและคุ้มค่า 5 คะแนน 
5) การใช้และการเก็บอุปกรณ์และความสะอาดบริเวณท่ีปฏิบัติงาน 5  คะแนน 

 3. ผลงาน                   (50 คะแนน)
  1) ความประณีตคงทนสวยงาม               40 คะแนน 

- งานใบตอง                    20 คะแนน 
- งานร้อยมาลัย      10 คะแนน 
- การประดับตกแต่ง                   10 คะแนน 

       2) รูปทรง ขนาดเหมาะสมกับงาน              10 คะแนน 
4. เกณฑ์การตัดสิน 

   ร้อยละ 80 – 100   ได้รับรางวัลระดับเหรียญทอง 
  ร้อยละ 70 – 79   ได้รับรางวัลระดับเหรียญเงิน 
  ร้อยละ 60 – 69   ได้รับรางวัลระดับเหรียญทองแดง 
  ได้คะแนนต่ํากว่า ร้อยละ 60  ได้รับเกียรติบัตร เว้นแต่กรรมการจะเห็นเป็นอย่างอ่ืน     

    ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นสิ้นสุด 
5. คณะกรรมการการแข่งขัน 

    5.1 กรรมการควบคุมการแข่งขันจํานวนตามความเหมาะสม 
    5.2 กรรมการตัดสินกิจกรรมละ  5 คน 
    ๕.๓ คุณสมบัติของกรรมการตัดสิน 

   - บุคลากรในท้องถิ่นที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม เช่น 
ปราชญ์ชาวบ้าน หรือครูท้องถิ่นท่ีมีผลงานด้านการประดิษฐ์ดอกไม้ใบตองเด่นชัด  

   - ครูและบุคลากรทางการศึกษาท่ีมีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม 
   - บุคลากรในสังกัดอ่ืน ๆ เช่น อาชีวศึกษา/ วิทยาลัย /มหาวิทยาลัย 

๕.๔ ข้อควรคํานึง 
    - กรรมการตัดสินต้องไม่ตัดสินในกรณีสถานศึกษาของตนเข้าแข่งขัน 
    - กรรมการตัดสินที่มาจากครูผู้สอนควรแต่งตั้งให้ตัดสินในระดับชั้นที่ทําการสอน 

      - กรรมการตัดสินควรมีที่มาจากสํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอ่ืนอย่างหลากหลาย 
    - กรรมการตัดสินควรให้ข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมให้กับนักเรียนที่เข้าร่วมการแข่งขัน 
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๖. สถานที่ในการแข่งขัน  
 ลานกิจกรรม / อาคารอเนกประสงค์ หรือสถานที่อ่ืน ๆ ตามความเหมาะสม 

๗. การเผยแพร่ผลงานที่ได้รับรางวัล 
ผลงานของนักเรียนที่ได้รับคะแนนสูงสุดอันดับที่ 1 – 3 คณะกรรมการพิจารณาและ

นําไปเผยแพร่ในเว็บไซต์ต่อไป ซึ่งผลงานของผู้เข้าประกวดถือเป็นลิขสิทธิ์ของสํานักงานคณะกรรมการการศึกษา 
ขั้นพ้ืนฐานเพ่ือใช้ในการเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



- 11 - 
 

4.  การประกวดโครงงานอาชีพ 
1. คุณสมบัติผู้เข้าแข่งขัน 

1.1 นักเรียนระดับชั้น ป. 4 – 6  
1.2 นักเรียนระดับชั้น ม. 1 – 3  
1.3 นักเรียนระดับชั้น ม. 4 – 6  

2. ประเภทและจํานวนผู้เข้าแข่งขัน 
  2.1 แข่งขันประเภททีม ๆ ละ 3 คน และส่งรายชื่อครูผู้ฝึกสอนทีมละ 2 คน 

2.2 จํานวนผู้เข้าแข่งขัน 
1) ระดับชั้น ป. 4 - 6 จํานวน 1 ทีม 
2) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพป. จํานวน 1 ทีม 
3) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพม. จํานวน 1 ทีม 
4) ระดับชั้น ม. 4 - 6 จํานวน 1 ทีม 

3. วิธีดําเนินการและรายละเอียดหลักเกณฑ์การแข่งขัน 
3.1 เป็นผลงานโครงงานอาชีพที่ดําเนินการแล้วเสร็จในปีที่ผ่านมาหรือปีการศึกษาปัจจุบันและ 

มีรายงานโครงงานอาชีพ 5 บท 
3.2 ให้นําเสนอโครงงานอาชีพ โดยการจัดแสดงนิทรรศการโครงงานและนําเสนอปากเปล่า  

ในเวลา 5 นาท ี
    3.3 มีการนํามาจําหน่ายจริงในบริเวณนิทรรศการของตนเองในระดับภาค 
    3.4 ส่งรายงานโครงงานอาชีพในข้อ 3.1 ให้คณะกรรมการจัดการแข่งขัน ล่วงหน้า 1 สัปดาห์ 

จํานวน 5 ชุด พร้อมบันทึกลงบนแผ่นซีดี จํานวน 1 แผ่น เพ่ือประกอบการพิจารณาเผยแพร่ 
  3.5 อุปกรณ์ท่ีจัดให้ได้แก่ โต๊ะ เก้าอ้ี ทีมละ 1 ชุด 

    3.6 การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 
4. เกณฑ์การให้คะแนน                100 คะแนน 

4.1 กระบวนการของโครงงานอาชีพ 20 คะแนน 
  4.2 รายงานโครงงานอาชีพ               (40 คะแนน) 
 - การวิเคราะห์โครงงาน       10 คะแนน 

- การวางแผน        10 คะแนน 
- การดําเนินงาน        10 คะแนน 
- การสรุปและรายงานผล       10 คะแนน 

4.3 ผลสําเร็จของโครงงาน               (30 คะแนน) 
- มีเงินทุนหมุนเวียนในการดําเนินงาน              10 คะแนน 
- นําสู่การประกอบอาชีพ                         20 คะแนน 

  4.4 การนําเสนอโครงงานด้วยวาจา                        10 คะแนน 
5. เกณฑ์การตัดสิน 

    ร้อยละ 80 – 100 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทอง 
    ร้อยละ 70 – 79 ได้รับรางวัลระดับเหรียญเงิน 
    ร้อยละ 60 – 69 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทองแดง 
    ได้คะแนนต่ํากว่า ร้อยละ 60 ได้รับเกียรติบัตร เว้นแต่กรรมการจะเห็นเป็นอย่างอ่ืน     
          ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นสิ้นสุด 
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6. คณะกรรมการการแข่งขัน 
    6.1 กรรมการควบคุมการแข่งขันจํานวนตามความเหมาะสม 
    6.2 กรรมการตัดสินกิจกรรมละ 5 คน 
    6.๓ คุณสมบัติของกรรมการตัดสิน 

      - บุคลากรในท้องถิ่นที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม เช่น  
ปราชญ์ชาวบ้าน หรือครูท้องถิ่นท่ีมีผลงานด้านโครงงานอาชีพเด่นชัด 
      - ครูและบุคลากรทางการศึกษาที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม 
      - บุคลากรในสังกัดอ่ืน ๆ เช่น อาชีวศึกษา/ วิทยาลัย /มหาวิทยาลัย 

  6.๔ ข้อควรคํานึง 
    - กรรมการตัดสินต้องไม่ตัดสินในกรณีสถานศึกษาของตนเข้าแข่งขัน 
    - กรรมการตัดสินที่มาจากครูผู้สอนควรแต่งตั้งให้ตัดสินในระดับชั้นที่ทําการสอน 
    - กรรมการตัดสินควรมีที่มาจากสํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอ่ืนอย่างหลากหลาย 
    - กรรมการตัดสินควรให้ข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมให้กับนักเรียนที่เข้าร่วมการแข่งขัน  

7. สถานที่ในการแข่งขัน  
ลานกิจกรรม / อาคารอเนกประสงค์ หรือสถานที่อ่ืน ๆ ตามความเหมาะสม 

8. การเผยแพร่ผลงานที่ได้รับรางวัล 
ผลงานของนักเรียนที่ได้รับคะแนนสูงสุดอันดับที่ 1 – 3 คณะกรรมการพิจารณาและนําไป

เผยแพร่ในเว็บไซต์ต่อไป ซึ่งผลงานของผู้เข้าประกวดถือเป็นลิขสิทธิ์ของสํานักงานคณะกรรมการการศึกษา 
ขั้นพ้ืนฐานเพ่ือใช้ในการเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ 
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5.  การแข่งขันจัดสวนถาด 
1. คุณสมบัติผู้เข้าแข่งขัน 

1.1 นักเรียนระดับชั้น ป. 4 – 6 แข่งขันจัดสวนถาดแบบแห้ง 
1.2 นักเรียนระดับชั้น ม. 1 – 3 แข่งขันจัดสวนถาดแบบชื้น 
1.3 นักเรียนระดับชั้น ม. 4 – 6 แข่งขันจัดสวนแก้ว 

2. ประเภทและจํานวนผู้เข้าแข่งขัน 
2.1 แข่งขันประเภททีม ๆ ละ 3 คน และส่งรายชื่อครูผู้ฝึกสอนทีมละ 2 คน 
2.2 จํานวนผู้เข้าแข่งขัน 
     1) ระดับชั้น ป. 4 - 6 จํานวน 1 ทีม 
     2) ระดับชั้น ม. 1 – 3 สังกัด สพป. จํานวน 1 ทีม 
     3) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพม. จํานวน 1 ทีม 
     4) ระดับชั้น ม. 4 – 6 จํานวน 1 ทีม 

3. วิธีดําเนินการและรายละเอียดหลักเกณฑ์การแข่งขัน 
3.1 การจัดสวนถาดแบบแห้ง (ระดับชั้น ป.4 - 6) 

1)  ส่งรายชื่อผู้เข้าแข่งขันและครูผู้ฝึกสอน 2 คน ตามข้อ 2.1 
2)  ผู้เข้าแข่งขันต้องเตรียมวัสดุอุปกรณ์การแข่งขันมาเอง ได้แก่ 

2.1) อุปกรณ์การเขียนแบบ 1 ชุด 
2.2) พันธุ์ไม้วัสดุประกอบ 
2.3) ภาชนะท่ีใช้จัด 
2.4) ภาชนะฉีดน้ํา 

3)  ให้ผู้เข้าแข่งขันเขียนแบบการจัดสวนให้เสร็จก่อนลงมือจัด โดยคณะกรรมการ
จัดเตรียมกระดาษ เขียนแบบไว้ให้ทุกทีม 

4)  ลักษณะของภาชนะที่ใช้เป็นจานรองกระถางหรือถาดทรงกลมชนิดเคลือบหรือ 
ไม่เคลือบก็ได้ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลาง 11 – 15 นิ้ว (วัดจากขอบภาชนะด้านในส่วนที่กว้างที่สุด) 

5)  พันธุ์ไม้และวัสดุประกอบ 
5.1) เป็นพันธุ์ไม้ท่ีใช้จัดสวนถาดแบบแห้งไม่ต่ํากว่า 3 ชนิด  
5.2) วัสดุประกอบ เช่น หิน กรวด ไม้ หรืออ่ืน ๆ ให้คํานึงถึงความหลากหลาย 

ไม่จํากัดความคิดสร้างสรรค์ (ไม้หรือขอนไม้ ไม่อนุญาตให้นําไม้หรือขอนไม้ที่ประกอบมาก่อนแล้ว เช่น ตัด แต่ง 
เจาะ หรืออ่ืน ๆ ที่เป็นการเตรียมชิ้นงานมาล่วงหน้า) 

5.3) วัสดุปลูก มีความเหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของพันธุ์ไม้ 
6)  ระยะเวลาที่ใช้ในการแข่งขัน 3 ชั่วโมง (รวมเวลาที่ใช้เขียนแบบ) 
7)  อุปกรณ์ที่จัดให้ ได้แก่ โต๊ะ เก้าอ้ี ทีมละ 1 ชุด กระดาษเขียนแบบการจัดสวน 
8)  การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 
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9) เกณฑ์การให้คะแนน       100 คะแนน  
        9.1) การเตรียมงาน       (20 คะแนน) 
               1. การเขียนแบบ                 10 คะแนน 
               2. การเลือกใช้พันธุ์ไม้ วัสดุ       10 คะแนน 
         9.2) กระบวนการทํางาน       (30 คะแนน) 
               1. ขั้นตอนและความร่วมมือในการปฏิบัติงาน     10 คะแนน 
               2. ความสะอาดเรียบร้อยในการปฏิบัติงาน     10 คะแนน 
               3. ทํางานทันตามกําหนดเวลา       10 คะแนน 
         9.3) ผลงาน        (50 คะแนน) 
               1. ความประณีต        10 คะแนน 
               2. ความสมดุล        10 คะแนน 
               3. ความกลมกลืนกันตามธรรมชาติและสวยงาม     15 คะแนน 
               4. ความคิดริเริ่มสร้างสรรค์       15 คะแนน 
3.2 การจัดสวนถาดแบบชื้น (ระดับชั้น ม.1 - 3) 

 1) ส่งรายชื่อผู้เข้าแข่งขันและครูผู้ฝึกสอน 2 คน ตามข้อ 2.1 
 2) ผู้เข้าแข่งขันต้องเตรียมวัสดุอุปกรณ์การแข่งขันมาเอง ได้แก่ 

2.1) อุปกรณ์การเขียนแบบ 1 ชุด 
2.2) พันธุ์ไม้วัสดุประกอบ 
2.3) ภาชนะท่ีใช้จัด 
2.4) ภาชนะฉีดน้ํา 

 3) ให้ผู้เข้าแข่งขันเขียนแบบการจัดสวนให้เสร็จก่อนลงมือจัด โดยคณะกรรมการ
จัดเตรียมกระดาษ เขียนแบบไว้ให้ทุกทีม 

 4) ลักษณะของภาชนะที่ใช้เป็นจานรองกระถางหรือถาดทรงกลมชนิดเคลือบหรือ 
ไม่เคลือบก็ได้ ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลาง 11 – 15 นิ้ว (วัดจากขอบภาชนะด้านในส่วนที่กว้างที่สุด)  

 5) พันธุ์ไม้และวัสดุประกอบ 
 5.1) เป็นพันธุ์ไม้ท่ีใช้จัดสวนถาดแบบชื้นไม่ต่ํากว่า 3 ชนิด 
 5.2) วัสดุประกอบ เช่น หิน กรวด ไม้ หรืออ่ืน ๆ ให้คํานึงถึงความหลากหลาย 

ไม่จํากัด ความคิดสร้างสรรค์ และเน้นวัสดุธรรมชาติ (ไม้หรือขอนไม้ ไม่อนุญาตให้นําไม้หรือขอนไม้ที่ประกอบ
มาก่อนแล้ว เช่น ตัด แต่ง เจาะ หรืออ่ืนๆ ที่เป็นการเตรียมชิ้นงานมาล่วงหน้า)  

 5.3) วัสดุปลูก มีความเหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของพันธุ์ไม้ 
 6) ระยะเวลาที่ใช้ในการแข่งขัน 3 ชั่วโมง (รวมเวลาที่ใช้เขียนแบบ) 
 7) อุปกรณ์ที่จัดให้ ได้แก่ โต๊ะ เก้าอ้ี ทีมละ 1 ชุด กระดาษเขียนแบบการจัดสวน 
 8) การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 
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9) เกณฑ์การให้คะแนน      100 คะแนน 
          9.1) การเตรียมงาน     (20 คะแนน) 

          1. การเขียนแบบ   10 คะแนน 
          2. การเลือกใช้พันธุ์ไม้ วัสดุ   10 คะแนน 

          9.2) กระบวนการทํางาน              (30 คะแนน) 
               1. ขั้นตอนและความร่วมมือในการปฏิบัติงาน   10 คะแนน 
               2. ความสะอาดเรียบร้อยในการปฏิบัติงาน                 10 คะแนน 
               3. ทํางานทันตามกําหนดเวลา                                10 คะแนน 

             9.3) ผลงาน       (50 คะแนน) 
                   1. ความประณีต      10 คะแนน    

          2. ความสมดุล   10 คะแนน 
          3. ความกลมกลืนกันตามธรรมชาติและสวยงาม            15 คะแนน 
          4. ความคิดริเริ่มสร้างสรรค์   15 คะแนน 

3.3 การจัดสวนแก้ว (ระดับชั้น ม.4-6) 
  1) ส่งรายชื่อผู้เข้าแข่งขันและครูผู้ฝึกสอน 2 คน ตามข้อ 2.1 
  2) ผู้เข้าแข่งขันต้องเตรียมวัสดุอุปกรณ์การแข่งขันมาเอง   ได้แก่ 

2.1) อุปกรณ์การเขียนแบบ 1 ชุด 
2.2) พันธุ์ไม้ประกอบการจัดและวัสดุ 
2.3) ภาชนะท่ีใช้จัด 
2.4) ภาชนะฉีดน้ํา 

  3) ให้ผู้เข้าแข่งขันเขียนแบบการจัดสวนให้เสร็จก่อนลงมือจัด โดยคณะกรรมการ
จัดเตรียมกระดาษเขียนแบบไว้ให้ทุกทีม 

  4) ลักษณะของภาชนะใช้แก้วแชมเปญทรงกลม ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลาง 6 - 7 นิ้ว  
(วัดจากขอบภาชนะด้านในส่วนที่กว้างที่สุด) 

  5) ใช้พันธุ์ไม้และวัสดุประกอบ 
5.1) พันธุ์ไม้หลากหลายไม่จํากัดจํานวน 
5.2) วัสดุประกอบ เช่น หิน กรวด ไม้ หรืออ่ืนๆ ให้คํานึงถึงความหลากหลาย 

มีความคิดสร้างสรรค์ และวัสดุที่เป็นธรรมชาติ (ไม้หรือขอนไม้ ไม่อนุญาตให้นําไม้หรือขอนไม้ที่ประกอบมาก่อน
แล้ว เช่น ตัด แต่ง เจาะ หรืออ่ืนๆที่เป็นการเตรียมชิ้นงานมาล่วงหน้า) 

5.3) ห้ามใช้การแปะ ตัด หรือพ่นสีแก้วแชมเปญสําหรับจัดสวน 
  6) ระยะเวลาที่ใช้ในการแข่งขัน 3 ชั่วโมง (รวมเวลาที่ใช้เขียนแบบ) 
  7) อุปกรณ์ท่ีจัดให้ ได้แก่ โต๊ะ เก้าอ้ี ทีมละ 1 ชุด กระดาษเขียนแบบการจัดสวน 
  8) การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 
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          9) เกณฑ์การให้คะแนน      100 คะแนน 

           9.1) การเตรียมงาน     (20 คะแนน) 
           1. การเขียนแปลนถูกต้อง   10 คะแนน 
           2. การจัดเตรียมวัสดุอุปกรณ์   10 คะแนน 

           9.2) กระบวนการทํางาน     (30 คะแนน) 
                  1. ขั้นตอนและความร่วมมือในการปฏิบัติงาน   10 คะแนน 

                2. ความสะอาดเรียบร้อยในการปฏิบัติงาน                10 คะแนน 
                3. ทํางานทันตามกําหนดเวลา                               10 คะแนน 

            9.3) ผลงาน                (50 คะแนน) 
                   1. ความคิดริเริ่มสร้างสรรค์     10 คะแนน    

          2. ความสวยงามของชั้นทราย   15 คะแนน 
          3. การจัดต้นไม้   15 คะแนน 
          4. ความประณีต     5 คะแนน 
          5. ความสมดุล     5 คะแนน 

4. เกณฑ์การตัดสิน 
ร้อยละ 80 – 100 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทอง 
ร้อยละ 70 – 79 ได้รับรางวัลระดับเหรียญเงิน 
ร้อยละ 60 – 69 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทองแดง 
ได้คะแนนต่ํากว่า ร้อยละ 60 ได้รับเกียรติบัตร เว้นแต่กรรมการจะเห็นเป็นอย่างอ่ืน 
ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นสิ้นสุด 

5. คณะกรรมการการแข่งขัน 
5.1 กรรมการควบคุมการแข่งขันจํานวนตามความเหมาะสม 
5.2 กรรมการตัดสิน 5 คน 
๕.๓ คุณสมบัติของกรรมการตัดสิน 

- บุคลากรในท้องถิ่นที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทาง เหมาะสมกับกิจกรรม 
ปราชญ์ชาวบ้าน หรือครูท้องถิ่นท่ีมีผลงานด้านการจัดสวนถาดเด่นชัด  

- ครูและบุคลากรทางการศึกษาท่ีมีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม 
- บุคลากรในสังกัดอ่ืนๆ เช่น อาชีวศึกษา/ วิทยาลัย /มหาวิทยาลัย 

๕.๔ ข้อควรคํานึง 
- กรรมการตัดสินต้องไม่ตัดสินในกรณีสถานศึกษาของตนเข้าแข่งขัน 
- กรรมการตัดสินที่มาจากครูผู้สอนควรแต่งตั้งให้ตัดสินในระดับชั้นที่ทําการสอน 
- กรรมการตัดสินควรมีที่มาจากสํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอ่ืนอย่างหลากหลาย 
- กรรมการตัดสินควรให้ข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมให้กับนักเรียนที่เข้าร่วมการแข่งขัน 
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๖. สถานที่ในการแข่งขัน  
   ลานกิจกรรม / อาคารอเนกประสงค์ หรือสถานที่อ่ืนตามความเหมาะสม 
๗. การเผยแพร่ผลงานที่ได้รับรางวัล 

 ผลงานของนักเรียนที่ได้รับคะแนนสูงสุดอันดับที่ 1 – 3 คณะกรรมการพิจารณาและ
นําไปเผยแพร่ในเว็บไซต์ต่อไป ซึ่งผลงานของผู้เข้าประกวดถือเป็นลิขสิทธิ์ของสํานักงานคณะกรรมการการศึกษา 
ขั้นพ้ืนฐานเพ่ือใช้ในการเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ 
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6. การประกวดแปรรูปอาหาร 
การแปรรูปอาหาร ความหมาย ตาม พจนานุกรมฉบับราชบัณฑิตยสถาน พ.ศ. ๒๕๕๔ ค าว่า   

“แปรรูป” หมายถึง “เปลี่ยนรูป หรือดัดแปลงให้เป็นอีกลักษณะหนึ่ง” เมื่อประยุกต์ใช้กับบริบทของอาหาร 
จึงตีความว่า “การแปรรูปอาหาร” คือกระบวนการเปลี่ยนแปลงหรือดัดแปลงวัตถุดิบอาหารจากสภาพดั้งเดิม 
ให้อยู่ในรูปแบบใหม่ที่แตกต่างไป เพ่ือให้ได้คุณสมบัติที่เหมาะสมต่อการเก็บรักษา การขนส่ง การจ าหน่าย  
และการบริโภค 

การแปรรูปอาหารมักเกี่ยวข้องกับการน าเทคโนโลยีหรือวิธีการต่าง ๆ มาใช้ เช่น 
 วิธีการทางกายภาพ เช่น การท าให้แห้ง การแช่เย็น การแช่แข็ง การบรรจุกระป๋อง 
 วิธีการทางเคมี เช่น การใส่วัตถุเจือปนอาหาร (เกลือ น้ าตาล สารกันเสีย) เพ่ือยืดอายุ 
 วิธีการทางชีวภาพ เช่น การหมักดอง ท าโยเกิร์ต ท าเต้าเจี้ยว 

วัตถุประสงค์หลักของการแปรรูปอาหาร 
1. ยืดอายุการเก็บรักษา – ลดการเน่าเสีย ท าให้อาหารอยู่ได้นานขึ้น 
2. เพ่ิมความสะดวก – แปรรูปเป็นอาหารกึ่งส าเร็จรูปหรือพร้อมปรุง เพ่ือประหยัดเวลา 
3. เพ่ิมคุณค่าและความหลากหลาย – ปรับปรุงรสชาติ สี กลิ่น และคุณค่าทางโภชนาการ 
4. สร้างมูลค่าเพ่ิมทางเศรษฐกิจ – วัตถุดิบราคาต่ าเมื่อผ่านการแปรรูปสามารถจ าหน่ายได้ในราคาสูงขึ้น 

เช่น เนื้อหมูสด หมูแผ่นปรุงรส 
 1. คุณสมบัติผู้เข้าแข่งขัน 

1.1 นักเรียนระดับชั้น ป. 4 – 6  
1.2 นักเรียนระดับชั้น ม. 1 – 3  
1.3 นักเรียนระดับชั้น ม. 4 – 6  

2. ประเภทและจํานวนผู้เข้าแข่งขัน 
2.1 แข่งขันประเภททีม ๆ ละ 3 คน และส่งรายชื่อครูผู้ฝึกสอนทีมละ 2 คน 
2.2 จํานวนผู้เข้าแข่งขัน 

1) ระดับชั้น ป. 4 – 6 จํานวน 1 ทีม 
2) ระดับชั้น ม. 1 – 3 สังกัด สพป. จํานวน 1 ทีม 
3) ระดับชั้น ม. 1 – 3 สังกัด สพม. จํานวน 1 ทีม 
4) ระดับชั้น ม. 4 - 6 จํานวน 1 ทีม 

3. วิธีดําเนินการและรายละเอียดหลักเกณฑ์การแข่งขัน 
3.1 เป็นผลงานที่ดําเนินการแล้วเสร็จในปีที่ผ่านมาหรือปีการศึกษาปัจจุบัน 
3.2 การแปรรูปอาหารเป็นผลผลิตที่มีอยู่ในท้องถิ่น 
3.3 จัดนิทรรศการ วิธีการทํา/ขั้นตอนการทําโดยละเอียดของการแปรรูปอาหาร พร้อมจัด

แสดงผลิตภัณฑ์สําเร็จไม่เกิน 2 ชิ้น (จํานวนของการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากวัตถุดิบตั้งต้น) หากมีการจัดแสดง
ผลิตภัณฑ์สําเร็จมากกว่า 2 ชิ้น คณะกรรมการจะตรวจให้คะแนนเฉพาะชิ้นงานที่ 1 และ 2 เท่านั้น  
ส่วนชิ้นงานลําดับที่ 3 เป็นต้นไปยึดถือให้เป็นการจัดแสดงผลงานเท่านั้น 

3.4 นําเสนอผลงาน 5 นาทีด้วยปากเปล่ามีแผ่นป้ายประกอบได้ 
3.5 ลักษณะผลิตภัณฑ์ที่นําเสนอต้องอยู่ในภาชนะบรรจุที่เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์ 
3.6 เป็นผลงานที่ผลิตและสามารถนํามาจําหน่ายในบริเวณจัดนิทรรศการของตนเอง 
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3.7 ให้โรงเรียนจัดทําเอกสาร 5 ชุด พร้อมบันทึกลง CD จํานวน 1 ชุด ส่งให้คณะกรรมการ
จัดการแข่งขันล่วงหน้า 1 สัปดาห์ ในวันแข่งขันนําเสนอแนวคิด ความเป็นมาของการแปรรูปอาหาร  
การดําเนินงาน นําเข้าสู่กระบวนการเรียนการสอน กระบวนการพัฒนาความสามารถของนักเรียน พร้อมวิธีทํา
การมีส่วนร่วมของฝ่ายต่าง ๆ ประโยชน์ที่นักเรียนและผู้ เกี่ยวข้องได้รับพร้อมภาพประกอบกิจกรรม 
เพ่ือพิจารณาเผยแพร่ 

3.8 อุปกรณ์ท่ีจัดให้ ได้แก่ โต๊ะ เก้าอ้ี ทีมละ 1 ชุด 
3.8 ผู้เข้าแข่งขันจัดเตรียมอุปกรณ์การสาธิตมาเอง 
3.9 การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 

4. เกณฑ์การให้คะแนน                 100 คะแนน 
4.1 กระบวนการของการแปรรูป             20 คะแนน 
4.2 รายงานการดําเนินการแปรรูป   (40 คะแนน) 

- การวิเคราะห์วัตถุดิบ  10 คะแนน 
- การวางแผน  10 คะแนน 
- การดําเนินงาน  10 คะแนน 
- การสรุปและรายงานผล  10 คะแนน 

4.3 ผลสําเร็จของการแปรรูป     (30 คะแนน) 
         - รสชาติเหมาะสมกับประเภทอาหาร      10 คะแนน    

- ภาพรวมของลักษณะภายนอก เช่น สี กลิ่น ภาชนะบรรจุ    5 คะแนน 
- ภาพรวมของคุณภาพอาหาร เช่น คุณค่าทางโภชนาการ     5 คะแนน 
  ความสะอาด ฯลฯ           
- นําสู่การประกอบอาหาร    10 คะแนน 

  4.4. การนําเสนอและสาธิต    10 คะแนน 
5. เกณฑ์การตัดสิน 

 ร้อยละ 80 – 100 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทอง 
 ร้อยละ 70 – 79 ได้รับรางวัลระดับเหรียญเงิน 
 ร้อยละ 60 – 69 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทองแดง 
 ได้คะแนนต่ํากว่า ร้อยละ 60 ได้รับเกียรติบัตร เว้นแต่กรรมการจะเห็นเป็นอย่างอ่ืน 
ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นสิ้นสุด 

6. คณะกรรมการการแข่งขัน 
6.1 กรรมการควบคุมการแข่งขันจํานวนตามความเหมาะสม 
6.2 กรรมการตัดสิน 5 คน (ในกรณีจําเป็น สํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอาจพิจารณา

แต่งตั้ง คณะกรรมการเพิ่มเติมได้ตามความเหมาะสม) 
๖.๓ คุณสมบัติของกรรมการตัดสิน 

   - บุคลากรในท้องถิ่นที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม 
ปราชญ์ชาวบ้าน หรือครูท้องถิ่นท่ีมีผลงานด้านการแปรรูปอาหารเด่นชัด  

   - ครูและบุคลากรทางการศึกษาที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม 
   - บุคลากรในสังกัดอ่ืน ๆ เช่น อาชีวศึกษา/ วิทยาลัย /มหาวิทยาลัย 
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๖.๔ ข้อควรคํานึง 
    - กรรมการตัดสินต้องไม่ตัดสินในกรณีสถานศึกษาของตนเข้าแข่งขัน 
    - กรรมการตัดสินที่มาจากครูผู้สอนควรแต่งตั้งให้ตัดสินในระดับชั้นที่ทําการสอน 
    - กรรมการตัดสินควรมีที่มาจากสํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอ่ืนอย่างหลากหลาย 
    - กรรมการตัดสินควรให้ข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมให้กับนักเรียนที่เข้าร่วมการแข่งขัน 

๗. สถานที่ในการแข่งขัน  
 ลานกิจกรรม / อาคารอเนกประสงค์ หรือสถานที่อ่ืน ๆ ตามความเหมาะสม 
๘. การเผยแพร่ผลงานที่ได้รับรางวัล 

 ผลงานของนักเรียนที่ได้รับคะแนนสูงสุดอันดับที่ 1 – 3 คณะกรรมการพิจารณาและ
นําไปเผยแพร่ในเว็บไซต์ต่อไป ซึ่งผลงานของผู้เข้าประกวดถือเป็นลิขสิทธิ์ของสํานักงานคณะกรรมการการศึกษา 
ขั้นพ้ืนฐานเพ่ือใช้ในการเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ 
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7. การแข่งขันการท้าอาหาร น้้าพริก ผักสด เครื่องเคียง 
น้้าพริก คือ อาหารชนิดหนึ่ง ปรุงด้วยกะปิ กระเทียม พริกข้ีหนู มะนาว เป็นต้น ใช้เป็นเครื่องจิ้มหรือ

คลุกข้าวกิน ใช้นํ้าปลาหรือนํ้าปลาร้าแทนกะปิก็มี เช่น นํ้าพริกปลาร้า นํ้าพริกปลาย่าง ใช้ของเปรี้ยวอ่ืน ๆ เช่น 
มะขาม มะดัน มะม่วง แทนมะนาวก็มี เรียกชื่อต่างกันไปตามเครื่ องปรุง เช่น นํ้าพริกมะขาม นํ้าพริกมะดัน  
นํ้าพริกมะม่วง 

เครื่องเคียง หรือ ของเคียง คือ ของกินที่เอามาตั้งเทียบข้างเพ่ือกินประกอบกับอาหารบางชนิด 
1. คุณสมบัติผู้เข้าแข่งขัน 

1.1 นักเรียนระดับชั้น ป. 4 – 6  
1.2 นักเรียนระดับชั้น ม. 1 – 3  
1.3 นักเรียนระดับชั้น ม. 4 – 6  

2. ประเภทและจํานวนผู้เข้าแข่งขัน 
 2.1 แข่งขันประเภททีม ๆ ละ 3 คน และส่งรายชื่อครูผู้ฝึกสอนทีมละ 2 คน 
 2.2 จํานวนผู้เข้าแข่งขัน 

1) ระดับชั้น ป. 4 – 6            จํานวน 1 ทีม 
2) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพป. จํานวน 1 ทีม 
3) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพม. จํานวน 1 ทีม 
4) ระดับชั้น ม. 4 - 6            จํานวน 1 ทีม  

3. วิธีดําเนินการและรายละเอียดหลักเกณฑ์การแข่งขัน 
3.1 ชื่อผลงาน “น้ําพริกสมุนไพร ก้าวไกลสู่อาชีพ”  
3.2 ส่งเอกสารให้กรรมการ 1 ชุด ในวันแข่งขัน ซึ่งมีข้อมูลประกอบด้วย แนวความคิด 

ความเป็นมา ของอาหาร พร้อมทั้งเครื่องปรุงรส วิธีการทํา เคล็ดลับความอร่อย ประโยชน์ที่นักเรียนและ 
ผู้ที่เกี่ยวข้องได้รับ อาจมีบทสัมภาษณ์สั้น ๆ ของผู้ที่เกี่ยวข้อง พร้อมภาพประกอบ เพ่ือพิจารณาเผยแพร่ 

3.3 จัดเรียงอุปกรณ์และวัสดุ วัตถุดิบส่วนประกอบอ่ืนๆให้คณะกรรมการตรวจก่อน 
การแข่งขัน 30 นาที 

3.4 นักเรียนเตรียมวัสดุอุปกรณ์ในการทําทุกอย่างมาเอง และปฏิบัติในเวลาทุกขั้นตอน 
3.4.1 อนุญาตให้ ปอก ล้าง วัตถุดิบ และต้มธัญพืชต้ม มาล่วงหน้าได้  

 3.4.2 อนุญาตให้แกะสลักผักและผลไม้เพ่ือจัดตกแต่งจานอาหารเท่านั้น มาล่วงหน้าได้ 
  3.4.3 ไม่อนุญาตให้หั่น สับ ซอย โขลกน้ําพริกแกง แกะสลักผักและผลไม้เพ่ือเป็น

วัตถุดิบในการประกอบอาหาร มาล่วงหน้า 
3.5 ตกแต่งผลงานสําหรับแสดง 1 ชุด กรรมการ 1 ชุด 
3.6 จัดทําแผ่นพับตําหรับอาหาร วิธีการทํา/ขั้นตอนการทําโดยละเอียด 
3.7 ระยะเวลาในการแข่งขัน 3 ชั่วโมง 
3.8 อุปกรณ์จัดให้ ได้แก่ โต๊ะประกอบอาหาร และจัดแสดงผลงานนักเรียน 
 3.8.1 ให้ปฏิบัติงานการประกอบอาหารบนโต๊ะอาหารเท่านั้น (หากไม่ประกอบ

อาหารบนโต๊ะที่เตรียมให้ถือว่าไม่ปฏิบัติตามเกณฑ์ที่กําหนดกรรมการขออนุญาตตัดสิทธิ์ทันทีเนื่องจากไม่เป็น
มาตรฐานความปลอดภัยในงานอาหาร) 

 3.8.2 ให้จัดแสดงผลงานหลังจากการปรุงประกอบอาหารเสร็จเรียบร้อยแล้วเท่านั้น 
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3.9 ห้ามนําสิ่งประดิษฐ์อ่ืนใดนอกเหนือจากเกณฑ์กําหนดไว้มาตกแต่ง หรือประกอบผลงาน 
เพ่ิมเติม กรรมการจะพิจารณาเฉพาะผลงานของนักเรียนที่จัดทําในช่วงเวลาที่ดําเนินการแข่งขันเท่านั้น 

3.10 การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 
4. เกณฑ์การให้คะแนน                 100 คะแนน 

 4.1 การเตรียมงาน                 (25 คะแนน) 
1) การเลือกใช้วัตถุดิบเหมาะสม               10 คะแนน 
๒) การเลือกใช้วัตถุดิบในท้องถิ่น                 5 คะแนน 
2) เอกสารและแผ่นพับขนาด A4 แสดงขั้นตอนการปฏิบัติ            10 คะแนน 

 4.2 กระบวนการทํางาน                                                          (30 คะแนน) 
1) การร่วมมือในการทํางาน                10 คะแนน 
2) ทักษะการประกอบอาหารและการปฏิบัติงาน              10 คะแนน 
3) การใช้วัสดุอย่างประหยัดและคุ้มค่า                                   5 คะแนน 
4) การใช้และการเก็บอุปกรณ์และความสะอาดบริเวณที่ปฏิบัติงาน              5 คะแนน 

 4.3 ผลงาน                                                                        (45 คะแนน) 
1) รสชาติเหมาะสมกับประเภทของน้ําพริก                                20 คะแนน 
2) การจัดตกแต่งผลงาน               15 คะแนน 
4) ผลงานสามารถประยุกต์ไปสู่อาชีพ             10 คะแนน 

5. เกณฑ์การตัดสิน 
ร้อยละ 80 – 100 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทอง 
ร้อยละ 70 – 79 ได้รับรางวัลระดับเหรียญเงิน 
ร้อยละ 60 – 69 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทองแดง 
ได้คะแนนต่ํากว่า ร้อยละ 60 ได้รับเกียรติบัตร เว้นแต่กรรมการจะเห็นเป็นอย่างอ่ืน 
ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นสิ้นสุด 

6. คณะกรรมการการแข่งขัน 
6.1 กรรมการควบคุมการแข่งขันจํานวนตามความเหมาะสม 
6.2 กรรมการตัดสิน 5 คน (ในกรณีจําเป็นอาจพิจารณาแต่งตั้งคณะกรรมการเพ่ิมเติมได้ 

ตามความเหมาะสม) 
๖.๓ คุณสมบัติของกรรมการตัดสิน 

- บุคลากรในท้องถิ่นที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม เช่น 
ปราชญ์ชาวบ้าน หรือครูท้องถิ่นท่ีมีผลงานด้านการทําอาหาร น้ําพริก เด่นชัด  

-  ครูและบุคลากรทางการศึกษาที่มีความรู้ ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสม 
กับกิจกรรม 

- บุคลากรในสังกัดอ่ืน ๆ เช่น อาชีวศึกษา/ วิทยาลัย /มหาวิทยาลัย 
๖.๔ ข้อควรคํานึง 

- กรรมการตัดสินต้องไม่ตัดสินในกรณีสถานศึกษาของตนเข้าแข่งขัน 
- กรรมการตัดสินที่มาจากครูผู้สอนควรแต่งตั้งให้ตัดสินในระดับชั้นที่ทําการสอน 
- กรรมการตัดสินควรมีที่มาจากสํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอ่ืนอย่างหลากหลาย 
- กรรมการตัดสินควรให้ข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมให้กับนักเรียนที่เข้าร่วมการแข่งขัน 
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๗. สถานที่ในการแข่งขัน  
 ลานกิจกรรม / อาคารอเนกประสงค์ หรือสถานที่อ่ืน ๆ ตามความเหมาะสม 
๘. การเผยแพร่ผลงานที่ได้รับรางวัล 

 ผลงานของนักเรียนที่ได้รับคะแนนสูงสุดอันดับที่ 1 – 3 คณะกรรมการพิจารณาและ
นําไปเผยแพร่ในเว็บไซต์ต่อไป ซึ่งผลงานของผู้เข้าประกวดถือเป็นลิขสิทธิ์ของสํานักงานคณะกรรมการการศึกษา 
ขั้นพ้ืนฐานเพ่ือใช้ในการเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ 
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8. การแข่งขันท้าอาหารคาวหวานเพื่อสุขภาพเชิงธุรกิจ 
1. คุณสมบัติผู้เข้าแข่งขัน 

1.1 นักเรียนระดับชั้น ป. 4 – 6  
1.2 นักเรียนระดับชั้น ม. 1 – 3  
1.3 นักเรียนระดับชั้น ม. 4 – 6  

2. ประเภทและจํานวนผู้เข้าแข่งขัน 
2.1 จํานวนผู้เข้าแข่งขันทีม ๆ ละ 3 คน และส่งรายชื่อครูผู้ฝึกสอนทีมละ 2 คน 
2.2 จํานวนผู้เข้าแข่งขัน 

1) ระดับชั้น ป. 4 - 6   จํานวน 1 ทีม 
2) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพป.  จํานวน 1 ทีม 
3) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพม.  จํานวน 1 ทีม 
4) ระดับชั้น ม. 4 – 6    จํานวน 1 ทีม 

3. วิธีดําเนินการและรายละเอียดหลักเกณฑ์การแข่งขัน 
3.1 ส่งเอกสารให้กรรมการ 1 ชุด ในวันแข่งขันซึ่งมีข้อมูลประกอบด้วยแนวความคิด  

ความเป็นมาของอาหารพร้อมทั้งเครื่องปรุงวิธีการทํา เคล็ดลับความอร่อย ประโยชน์ที่นักเรียนและผู้เกี่ยวข้อง
ได้รับ อาจมีบทสัมภาษณ์สั้น ๆ ของผู้เกี่ยวข้องพร้อมภาพประกอบเพ่ือพิจารณาเผยแพร่ 

3.2 กําหนดให้ 
3.2.1 ระดับชั้น ป. 4 - 6 จัดทําอาหารคาวจานเดียวและอาหารหวานอย่างละ 1 ชนิด เท่านั้น 
3.2.2 ระดับชั้น ม.1 - 3 สังกัด สพป. สพม. และระดับชั้น ม. 4 – 6 จัดทําอาหาร 

อย่างละ 1 ชนิด ดังนี้  
1) ข้าว   
2) อาหารประเภทแกง  
3) อาหารประเภทผัด หรือทอด 
4) อาหารประเภทขนมหวาน   

3.3 นักเรียนเตรียมวัสดุอุปกรณ์ในการทําทุกอย่างมาเอง และปฏิบัติในเวลาแข่งขันทุกขั้นตอน 
 3.3.1 อนุญาตให้ ปอก ล้าง วัตถุดิบ และต้มธัญพืชต้ม มาล่วงหน้าได้  
 3.3.2 อนุญาตให้แกะสลักผักและผลไม้เพ่ือจัดตกแต่งจานอาหารเท่านั้น มาล่วงหน้าได้ 

  3.3.3 ไม่อนุญาตให้หั่น สับ ซอย โขลกน้ําพริกแกง แกะสลักผักและผลไม้เพ่ือเป็น
วัตถุดิบในการประกอบอาหาร มาล่วงหน้า 

    3.3.4 จัดเรียงอุปกรณ์และวัสดุ วัตถุดิบส่วนประกอบอ่ืนๆให้คณะกรรมการตรวจ 
ก่อนการแข่งขัน 30 นาท ี

3.4 จัดส่วนประกอบอื่น ๆ เพ่ือเป็นการเสริมคุณค่าอาหารได้ตามความเหมาะสม 
3.5 ทีมผู้เข้าแข่งขันต้องทําอาหารจัดลงในบรรจุภัณฑ์พร้อมจําหน่าย จํานวน 2 ชุด 

3.5.1 สําหรับจัดแสดง 1 ชุด 
3.5.2 สําหรับส่งกรรมการ 1 ชุด  

3.6 จัดทําแผ่นพับตําหรับอาหาร วิธีการทําจัด ทําราคาทุนค่าใช้จ่ายและราคาจําหน่าย 
3.7 ระยะเวลาที่ใช้ในการแข่งขัน 3 ชั่วโมง 
3.8 ห้ามนําสิ่งประดิษฐ์อื่นใดนอกเหนือจากเกณฑ์กําหนดไว้มาตกแต่งหรือประกอบผลงานเพ่ิมเติม 
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                  3.9 อุปกรณ์จัดให้ ได้แก่ โต๊ะประกอบอาหาร และจัดแสดงผลงานนักเรียน 
 3.9.1 ให้ปฏิบัติงานการประกอบอาหารบนโต๊ะอาหารเท่านั้น (หากไม่ประกอบ

อาหารบนโต๊ะที่เตรียมให้ถือว่าไม่ปฏิบัติตามเกณฑ์ที่กําหนดกรรมการขออนุญาตตัดสิทธิ์ทันทีเนื่องจากไม่เป็น
มาตรฐานความปลอดภัยในงานอาหาร) 

 3.9.2 ให้จัดแสดงผลงานหลังจากการปรุงประกอบอาหารเสร็จเรียบร้อยแล้วเท่านั้น 
3.10 การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 

4. เกณฑ์การให้คะแนน                                                                      100 คะแนน 
4.1 การเตรียมงาน               (20 คะแนน) 
      1) การเตรียมอุปกรณ์และเลือกใช้วัตถุดิบ               15 คะแนน 
      2)  เอกสารและแผ่นพับขนาด A4 แสดงขั้นตอนการปฏิบัติ                      5 คะแนน                        

 4.2 กระบวนการทํางาน          (30 คะแนน) 
  1) การร่วมมือในการทํางาน          10 คะแนน 
  2) ทักษะการประกอบอาหารและการปฏิบัติงาน          10 คะแนน 
  3) การใช้วัสดุอย่างประหยัดและคุ้มค่า            5 คะแนน 
  4) การใช้และการเก็บอุปกรณ์และความสะอาดบริเวณท่ีปฏิบัติงาน            5 คะแนน 

    4.3 ผลงาน                 (50 คะแนน) 
      1) รสชาติตามประเภทของอาหารคาวและอาหารหวาน                        10 คะแนน 
      2) การจัดตกแต่งผลงาน                                                        5 คะแนน 
      3) ผลงานสามารถประยุกต์ไปสู่อาชีพ                                              10 คะแนน 
      4) การคิดต้นทุน – กําไร ราคาจําหน่าย      5 คะแนน 
      5) ถูกหลักโภชนาการและอนามัย (หรือคุณค่าอาหาร)      15 คะแนน 
      6) ความเหมาะสมของบรรจุภัณฑ์                                        5 คะแนน 

5. เกณฑ์การตัดสิน 
ร้อยละ 80 – 100 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทอง 
ร้อยละ 70 – 79 ได้รับรางวัลระดับเหรียญเงิน 
ร้อยละ 60 – 69 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทองแดง 
ได้คะแนนต่ํากว่า ร้อยละ 60 ได้รับเกียรติบัตร เว้นแต่กรรมการจะเห็นเป็นอย่างอ่ืน 

ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นสิ้นสุด 
6. คณะกรรมการการแข่งขัน 

6.1 กรรมการควบคุมการแข่งขันจํานวนตามความเหมาะสม 
6.2 กรรมการตัดสิน 5 คน 
๖.๓ คุณสมบัติของกรรมการตัดสิน 

 - บุคลากรในท้องถิ่นที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม เช่น 
ปราชญ์ชาวบ้าน หรือครูท้องถิ่นท่ีมีผลงานด้านการทําอาหารคาวหวานเพื่อสุขภาพเชิงธุรกิจเด่นชัด  

- ครูและบุคลากรทางการศึกษาท่ีมีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม 
- บุคลากรในสังกัดอ่ืน ๆ เช่น อาชีวศึกษา/ วิทยาลัย /มหาวิทยาลัย 
 
 
 



- 26 - 
 

๖.๔ ข้อควรคํานึง 
- กรรมการตัดสินต้องไม่ตัดสินในกรณีสถานศึกษาของตนเข้าแข่งขัน 
- กรรมการตัดสินที่มาจากครูผู้สอนควรแต่งตั้งให้ตัดสินในระดับชั้นที่ทําการสอน 
- กรรมการตัดสินควรมีที่มาจากสํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอื่นอย่างหลากหลาย 
- กรรมการตัดสินควรให้ข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมให้กับนักเรียนที่เข้าร่วมการแข่งขัน 

๗. สถานที่ในการแข่งขัน  
 ลานกิจกรรม / อาคารอเนกประสงค์ หรือสถานที่อ่ืน ๆ ตามความเหมาะสม 
๘. การเผยแพร่ผลงานที่ได้รับรางวัล 

ผลงานของนักเรียนที่ได้รับคะแนนสูงสุดอันดับที่ 1 – 3 คณะกรรมการพิจารณาและนําไป
เผยแพร่ในเว็บไซต์ต่อไป ซึ่งผลงานของผู้เข้าประกวดถือเป็นลิขสิทธิ์ของสํานักงานคณะกรรมการการศึกษาขั้น
พ้ืนฐานเพื่อใช้ในการเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ 
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9. การแข่งขันแกะสลักผักและผลไม้ 
 9.1 การแข่งขันแกะสลักผักและผลไม้ พร้อมรับประทาน 

1. คุณสมบัติผู้เข้าแข่งขัน 
1.1 นักเรียนระดับชั้น ป. 4 – 6  

2. ประเภทและจํานวนผู้เข้าแข่งขัน 
 2.1 จํานวนผู้เข้าแข่งขันทีม ๆ ละ 3 คน และส่งรายชื่อครูผู้ฝกึสอนทีมละ 2 คน 
 2.2 จํานวนผู้เข้าแข่งขัน 

1) ระดับชั้น ป. 4 - 6    จํานวน 1 ทีม 
3. วิธีดําเนินการและรายละเอียดหลักเกณฑ์การแข่งขัน 
   3.1 หัวข้อผลงาน แกะสลักผักและผลไม้ พร้อมรับประทาน 

       1) วัสดุที่ใช้ในงานแกะสลักผักและผลไม้ผู้เข้าแข่งขันจัดเตรียมเอง 
                            2) ผู ้เข้าแข่งขันสามารถล้างทําความสะอาดผักและผลไม้มาล่วงหน้าได้ก่อนการ
แข่งขัน 
                            3) ไม่อนุญาตให้เกลา คว้าน ร่าง และข้ึนรูปลวดลายมาก่อนการแข่งขัน 
                            4) ใช้มีดแกะสลักหรืออุปกรณ์ในงานแกะสลักอ่ืน ๆ ได้ยกเว้นเครื่องที่ใช้แกะสําเร็จรูป 
เช่น อุปกรณ์ท่ีหั่นเป็นลวดลาย หรือรูปทรงต่าง ๆ 
                            5) ผู้ เข้าแข่งขัน จะต้องปฏิบัติงานอย่างถูกสุขลักษณะ สะอาด และไม่ใช้วัส ดุ 
ที่ไม่ปลอดภัยต่อการบริโภคในขณะปฏิบัติงาน 
                            6) ผักและผลไม้จะต้องปอกคว้าน หรือตัด หั่น แต่ง หรือแกะสลักให้สวยงามเพ่ือการ
รับประทาน ดังนี้ 
   - ต้องมีผักหรือผลไม้ไม่น้อยกว่า 7 ชนิด ๆ ละ 5 ชิ้น   
                            7) จัดตกแต่งใส่ในภาชนะ ที่สามารถเตรียมมาล่วงหน้าได้ และให้มีความเหมาะสมกับ
ขนาดของ ผลงาน และจุดมุ่งหมายการใช้งาน โดยกําหนดขนาดของภาชนะ สําหรับใส่ผลงาน ดังนี้ 

- ระดับชั้น ป.4 - 6 ใช้ภาชนะขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางไม่น้อยกว่า 30 เซนติเมตร 
                            8) ผู้เข้าแข่งขันต้องปฏิบัติงานที่โต๊ะ เก้าอ้ี ที่กําหนดให้เท่านั้น 
                            9) ผู้เข้าแข่งขันห้ามนําอุปกรณ์สื่อสารทุกชนิดเข้ามาในบริเวณพ้ืนที่แข่งขัน 
                            10) สําหรับภาชนะสามารถเตรียมมาล่วงหน้าได้ (ภาชนะ หมายถึงเครื่องใช้ สําหรับใส่
ผัก ผลไม้แกะสลักอาจเป็นวัสดุถาวร หรือประดิษฐ์จากวัสดุต่าง ๆ ที่ไม่เป็นอันตรายต่อการบริโภค) 
         11) ห้าม นําวัสดุธรรมชาติ หรือวัสดุประดิษฐ์ใด ๆ มาตกแต่งผลงานไว้ล่วงหน้า 
อนุญาต ให้นําวัสดุธรรมชาติหรือวัสดุประดิษฐ์มาใช้ตกแต่งได้ เฉพาะในช่วงเวลาที่กําหนดในการแข่งขันเท่านั้น  

3.2 อุปกรณ์ท่ีจัดให้ ได้แก่ โต๊ะปฏิบัติงานและวางผลงานนักเรียน 
3.3 ระยะเวลาที่ใช้ในการแข่งขัน 3 ชั่วโมง 

          3.4 จัดเรียงอุปกรณ์และวัสดุ วัตถุดิบส่วนประกอบอ่ืนๆให้คณะกรรมการตรวจก่อนการ
แข่งขัน 30 นาท ี

3.5 การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 
4. เกณฑ์การให้คะแนน                                                                (100 คะแนน) 

4.1 ความสอดคล้องของชื่อผลงานกับชิ้นงาน       20 คะแนน 
4.2 กระบวนการทํางานตามหลักเกณฑ์การแข่งขัน       10 คะแนน 
4.3 ถูกสุขลักษณะและสงวนคุณค่าทางอาหาร       10 คะแนน 
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4.4 ความประณีต สวยงาม         25 คะแนน 
4.5 ความคิดสร้างสรรค์          25 คะแนน 
4.6 ผลงานเสร็จทันเวลา          10 คะแนน 

5. เกณฑ์การตัดสิน 
ร้อยละ 80 – 100 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทอง 
ร้อยละ 70 – 79 ได้รับรางวัลระดับเหรียญเงิน 
ร้อยละ 60 – 69 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทองแดง 
ได้คะแนนต่ํากว่า ร้อยละ 60 ได้รับเกียรติบัตร เว้นแต่กรรมการจะเห็นเป็นอย่างอ่ืน 
ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นสิ้นสุด 

6. คณะกรรมการการแข่งขัน 
6.1 กรรมการควบคุมการแข่งขันจํานวนตามความเหมาะสม 
6.2 กรรมการตัดสิน 5 คน (ในกรณีจําเป็นสํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอาจพิจารณาแต่งตั้ง

คณะกรรมการเพ่ิมเติมได้ตามความเหมาะสม) 
๖.๓ คุณสมบัติของกรรมการตัดสิน 

- บุคลากรในท้องถิ่นที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม เช่น 
ปราชญ์ชาวบ้าน หรือครูท้องถิ่นที่มีผลงานด้านการแกะสลักผักและผลไม้เด่นชัด  

- ครูและบุคลากรทางการศึกษาท่ีมีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม 
- บุคลากรในสังกัดอ่ืน ๆ เช่น อาชีวศึกษา/ วิทยาลัย /มหาวิทยาลัย 

๖.๔ ข้อควรคํานึง 
- กรรมการตัดสินต้องไม่ตัดสินในกรณีสถานศึกษาของตนเข้าแข่งขัน 
- กรรมการตัดสินที่มาจากครูผู้สอนควรแต่งตั้งให้ตัดสินในระดับชั้นที่ทําการสอน 
- กรรมการตัดสินควรมีที่มาจากสํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอ่ืนอย่างหลากหลาย 
- กรรมการตัดสินควรให้ข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมให้กับนักเรียนทีเ่ข้าร่วมการแข่งขัน  

๗. สถานที่ในการแข่งขัน  
 ลานกิจกรรม / อาคารอเนกประสงค ์หรือสถานที่อ่ืนๆตามความเหมาะสม 

๘. การเผยแพร่ผลงานที่ได้รับรางวัล 
 ผลงานของนักเรียนที่ได้รับคะแนนสูงสุดอันดับที่ 1 – 3 คณะกรรมการพิจารณาและ

นําไปเผยแพร่ในเว็บไซต์ต่อไป ซึ่งผลงานของผู้เข้าประกวดถือเป็นลิขสิทธิ์ของสํานักงานคณะกรรมการการศึกษา 
ขั้นพ้ืนฐานเพ่ือใช้ในการเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ 
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9.2 การแข่งขันแกะสลักผักและผลไม้ ตกแต่งโต๊ะอาหาร 
1. คุณสมบัติผู้เข้าแข่งขัน 

1.1 นักเรียนระดับชั้น ม. 1 – 3  
2. ประเภทและจํานวนผู้เข้าแข่งขัน 

 2.1 จํานวนผู้เข้าแข่งขันทีม ๆ ละ 3 คน และส่งรายชื่อครูผู้ฝกึสอนทีมละ 2 คน 
 2.2 จํานวนผู้เข้าแข่งขัน 

1) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพป.  จํานวน 1 ทีม 
2) ระดับชั้น ม. 1 - 3 สังกัด สพม.  จํานวน 1 ทีม 

3. วิธีดําเนินการและรายละเอียดหลักเกณฑ์การแข่งขัน 
   3.1 หัวข้อผลงาน การแกะสลักสําหรับการจัดประดับตกแต่งโต๊ะอาหาร 

       1) วัสดุที่ใช้ในงานแกะสลักผักและผลไม้ผู้เข้าแข่งขันจัดเตรียมเอง 
                            2) ผู ้เข้าแข่งขันสามารถล้างทําความสะอาดผักและผลไม้มาล่วงหน้าได้ก่อนการ
แข่งขัน 
                            3) ไม่อนุญาตให้เกลา คว้าน ร่าง และข้ึนรูปลวดลายมาก่อนการแข่งขัน 
                            4) ใช้มีดแกะสลักหรืออุปกรณ์ในงานแกะสลักอ่ืน ๆ ได้ยกเว้นเครื่องที่ใช้แกะสําเร็จรูป 
เช่น อุปกรณ์ท่ีหั่นเป็นลวดลาย หรือรูปทรงต่าง ๆ 
                            5) ผู้ เข้าแข่งขัน จะต้องปฏิบัติงานอย่างถูกสุขลักษณะ สะอาด และ ไม่ใช้วัส ดุ 
ที่ไม่ปลอดภัยต่อการบริโภคในขณะปฏิบัติงาน 
                            6) ผักและผลไม้จะต้องปอกคว้าน หรือตัด หั่น แต่ง หรือแกะสลักให้สวยงามเพ่ือตกแต่ง
โต๊ะอาหาร ดังนี้ 
   - ต้องมีผักหรือผลไม้ไม่น้อยกว่า 7 ชนิด ๆ และสามารถตกแต่งด้วยดอกไม้ ใบไม่
เพ่ิมเติมได ้ขนาดความยาวไม่เกิน 30 นิ้ว และสูงไม่เกิน 9 นิ้ว 
                            7) ผู้เข้าแข่งขันต้องปฏิบัติงานที่โต๊ะ เก้าอ้ี ที่กําหนดให้เท่านั้น 
                            8) ผู้เข้าแข่งขันห้ามนําอุปกรณ์สื่อสารทุกชนิดเข้ามาในบริเวณพ้ืนที่แข่งขัน 
                            9) ห้าม นําวัสดุธรรมชาติ หรือวัสดุประดิษฐ์ใด ๆ มาตกแต่งผลงานไว้ล่วงหน้า อนุญาต 
ให้นําวัสดุธรรมชาติหรือวัสดุประดิษฐ์มาใช้ตกแต่งได้ เฉพาะในช่วงเวลาที่กําหนดในการแข่งขันเท่านั้น  

3.2 อุปกรณ์ท่ีจัดให้ ได้แก่ โต๊ะปฏิบัติงานและวางผลงานนักเรียน 
3.3 ระยะเวลาที่ใช้ในการแข่งขัน 3 ชั่วโมง 

          3.4 จัดเรียงอุปกรณ์และวัสดุ วัตถุดิบส่วนประกอบอ่ืนๆให้คณะกรรมการตรวจก่อนการ
แข่งขัน 30 นาท ี

3.5 การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 
4. เกณฑ์การให้คะแนน                                                                (100 คะแนน) 

4.1 ความสอดคล้องของชื่อผลงานกับชิ้นงาน       20 คะแนน 
4.2 กระบวนการทํางานตามหลักเกณฑ์การแข่งขัน       10 คะแนน 
4.3 ถูกสุขลักษณะและสงวนคุณค่าทางอาหาร       10 คะแนน 
4.4 ความประณีต สวยงาม         25 คะแนน 
4.5 ความคิดสร้างสรรค์          25 คะแนน 
4.6 ผลงานเสร็จทันเวลา          10 คะแนน 
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5. เกณฑ์การตัดสิน 
ร้อยละ 80 – 100 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทอง 
ร้อยละ 70 – 79 ได้รับรางวัลระดับเหรียญเงิน 
ร้อยละ 60 – 69 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทองแดง 
ได้คะแนนต่ํากว่า ร้อยละ 60 ได้รับเกียรติบัตร เว้นแต่กรรมการจะเห็นเป็นอย่างอ่ืน 
ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นสิ้นสุด 

6. คณะกรรมการการแข่งขัน 
6.1 กรรมการควบคุมการแข่งขันจํานวนตามความเหมาะสม 
6.2 กรรมการตัดสิน 5 คน (ในกรณีจําเป็นสํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอาจพิจารณาแต่งตั้ง

คณะกรรมการเพ่ิมเติมได้ตามความเหมาะสม) 
๖.๓ คุณสมบัติของกรรมการตัดสิน 

- บุคลากรในท้องถิ่นที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม เช่น 
ปราชญ์ชาวบ้าน หรือครูท้องถิ่นที่มีผลงานด้านการแกะสลักผักและผลไม้เด่นชัด  

- ครูและบุคลากรทางการศึกษาท่ีมีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม 
- บุคลากรในสังกัดอ่ืน ๆ เช่น อาชีวศึกษา/ วิทยาลัย /มหาวิทยาลัย 

๖.๔ ข้อควรคํานึง 
- กรรมการตัดสินต้องไม่ตัดสินในกรณีสถานศึกษาของตนเข้าแข่งขัน 
- กรรมการตัดสินที่มาจากครูผู้สอนควรแต่งตั้งให้ตัดสินในระดับชั้นที่ทําการสอน 
- กรรมการตัดสินควรมีที่มาจากสํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอ่ืนอย่างหลากหลาย 
- กรรมการตัดสินควรให้ข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมให้กับนักเรียนทีเ่ข้าร่วมการแข่งขัน  

๗. สถานที่ในการแข่งขัน  
 ลานกิจกรรม / อาคารอเนกประสงค ์หรือสถานที่อ่ืนๆตามความเหมาะสม 

๘. การเผยแพร่ผลงานที่ได้รับรางวัล 
 ผลงานของนักเรียนที่ได้รับคะแนนสูงสุดอันดับที่ 1 – 3 คณะกรรมการพิจารณาและ

นําไปเผยแพร่ในเว็บไซต์ต่อไป ซึ่งผลงานของผู้เข้าประกวดถือเป็นลิขสิทธิ์ของสํานักงานคณะกรรมการการศึกษา 
ขั้นพ้ืนฐานเพ่ือใช้ในการเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ 
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9.3 การแข่งขันแกะสลักผักและผลไม้ นิทรรศการ 
1. คุณสมบัติผู้เข้าแข่งขัน 

1.1 นักเรียนระดับชั้น ม. 4 – 6  
2. ประเภทและจํานวนผู้เข้าแข่งขัน 

 2.1 จํานวนผู้เข้าแข่งขันทีม ๆ ละ 3 คน และส่งรายชื่อครูผู้ฝกึสอนทีมละ 2 คน 
 2.2 จํานวนผู้เข้าแข่งขัน 

1) ระดับชั้น ม. 4 - 6 สังกัด สพป.  จํานวน 1 ทีม 
2) ระดับชั้น ม. 4 - 6 สังกัด สพม.  จํานวน 1 ทีม 

3. วิธีดําเนินการและรายละเอียดหลักเกณฑ์การแข่งขัน 
   3.1 หัวข้อผลงาน ความงามแห่งธรรมชาติ (การแกะสลักลวดลายดอกไม้ ใบไม้ และสัตว์ 

จากธรรมชาติ) 
       1) วัสดุที่ใช้ในงานแกะสลักผักและผลไม้ผู้เข้าแข่งขันจัดเตรียมเอง 

                            2) ผู ้เข้าแข่งขันสามารถล้างทําความสะอาดผักและผลไม้มาล่วงหน้าได้ก่อนการ
แข่งขัน 
                            3) ไม่อนุญาตให้เกลา คว้าน ร่าง และข้ึนรูปลวดลายมาก่อนการแข่งขัน 
                            4) ใช้มีดแกะสลักหรืออุปกรณ์ในงานแกะสลักอ่ืน ๆ ได้ยกเว้นเครื่องที่ใช้แกะสําเร็จรูป 
เช่น อุปกรณ์ท่ีหั่นเป็นลวดลาย หรือรูปทรงต่าง ๆ 
                            5) ผู้ เข้าแข่งขัน จะต้องปฏิบัติงานอย่างถูกสุขลักษณะ สะอาด และไม่ใช้วัสดุ 
ที่ไม่ปลอดภัยต่อการบริโภคในขณะปฏิบัติงาน 
                            6) ผักและผลไม้จะต้องปอกคว้าน หรือตัด หั่น แต่ง หรือแกะสลักให้สวยงามเพ่ือจัด
นิทรรศการ ดังนี้ 
   - ต้องมีผักหรือผลไม้ไม่น้อยกว่า 7 ชนิด ๆ และสามารถตกแต่งด้วยดอกไม้ ใบไม่
เพ่ิมเติมได้ ขนาดความกว้างxยาวไม่เกิน 75x75 เซนติเมตร และความสูง 1 เมตร 
                            7) ผู้เข้าแข่งขันต้องปฏิบัติงานที่โต๊ะ เก้าอ้ี ที่กําหนดให้เท่านั้น 
                            8) ผู้เข้าแข่งขันห้ามนําอุปกรณ์สื่อสารทุกชนิดเข้ามาในบริเวณพ้ืนที่แข่งขัน 
                            9) ห้าม นําวัสดุธรรมชาติ หรือวัสดุประดิษฐ์ใด ๆ มาตกแต่งผลงานไว้ล่วงหน้า อนุญาต 
ให้นําวัสดุธรรมชาติหรือวัสดุประดิษฐ์มาใช้ตกแต่งได้ เฉพาะในช่วงเวลาที่กําหนดในการแข่งขันเท่านั้น  

3.2 อุปกรณ์ท่ีจัดให้ ได้แก่ โต๊ะปฏิบัติงานและวางผลงานนักเรียน 
3.3 ระยะเวลาที่ใช้ในการแข่งขัน 3 ชั่วโมง 

          3.4 จัดเรียงอุปกรณ์และวัสดุ วัตถุดิบส่วนประกอบอ่ืนๆให้คณะกรรมการตรวจก่อนการ
แข่งขัน 30 นาท ี

3.5 การตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 
4. เกณฑ์การให้คะแนน                                                                (100 คะแนน) 

4.1 ความสอดคล้องของชื่อผลงานกับชิ้นงาน       20 คะแนน 
4.2 กระบวนการทํางานตามหลักเกณฑ์การแข่งขัน       10 คะแนน 
4.3 ถูกสุขลักษณะและสงวนคุณค่าทางอาหาร       10 คะแนน 
4.4 ความประณีต สวยงาม         25 คะแนน 
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4.5 ความคิดสร้างสรรค์          25 คะแนน 
4.6 ผลงานเสร็จทันเวลา          10 คะแนน 
 

5. เกณฑ์การตัดสิน 
ร้อยละ 80 – 100 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทอง 
ร้อยละ 70 – 79 ได้รับรางวัลระดับเหรียญเงิน 
ร้อยละ 60 – 69 ได้รับรางวัลระดับเหรียญทองแดง 
ได้คะแนนต่ํากว่า ร้อยละ 60 ได้รับเกียรติบัตร เว้นแต่กรรมการจะเห็นเป็นอย่างอ่ืน 
ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นสิ้นสุด 

6. คณะกรรมการการแข่งขัน 
6.1 กรรมการควบคุมการแข่งขันจํานวนตามความเหมาะสม 
6.2 กรรมการตัดสิน 5 คน (ในกรณีจําเป็นสํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอาจพิจารณาแต่งตั้ง

คณะกรรมการเพ่ิมเติมได้ตามความเหมาะสม) 
๖.๓ คุณสมบัติของกรรมการตัดสิน 

- บุคลากรในท้องถิ่นที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม เช่น 
ปราชญ์ชาวบ้าน หรือครูท้องถิ่นที่มีผลงานด้านการแกะสลักผักและผลไม้เด่นชัด  

- ครูและบุคลากรทางการศึกษาท่ีมีความรู้ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม 
- บุคลากรในสังกัดอ่ืน ๆ เช่น อาชีวศึกษา/ วิทยาลัย /มหาวิทยาลัย 

๖.๔ ข้อควรคํานึง 
- กรรมการตัดสินต้องไม่ตัดสินในกรณีสถานศึกษาของตนเข้าแข่งขัน 
- กรรมการตัดสินที่มาจากครูผู้สอนควรแต่งตั้งให้ตัดสินในระดับชั้นที่ทําการสอน 
- กรรมการตัดสินควรมีที่มาจากสํานักงานเขตพ้ืนที่การศึกษาอ่ืนอย่างหลากหลาย 
- กรรมการตัดสินควรให้ข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมให้กับนักเรียนทีเ่ข้าร่วมการแข่งขัน  

๗. สถานที่ในการแข่งขัน  
 ลานกิจกรรม / อาคารอเนกประสงค ์หรือสถานที่อ่ืนๆตามความเหมาะสม 

๘. การเผยแพร่ผลงานที่ได้รับรางวัล 
 ผลงานของนักเรียนที่ได้รับคะแนนสูงสุดอันดับที่ 1 – 3 คณะกรรมการพิจารณาและ

นําไปเผยแพร่ในเว็บไซต์ต่อไป ซึ่งผลงานของผู้เข้าประกวดถือเป็นลิขสิทธิ์ของสํานักงานคณะกรรมการการศึกษา 
ขั้นพ้ืนฐานเพ่ือใช้ในการเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ 
 


